
Холодные закуски

Малосольный лосось от шефа 

Карпаччо из лосося с соусом понзу 

Балтийская сельдь с печёным картофелем

Тартар из лосося 

Тартар из говядины       

Закусочный сет

ААссорти брускетт

Ассорти специалитетов

Ассорти к вину   

Овощное ассорти

Соленья

Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом Вашему официанту.
If you are allergic to any product, please inform your waiter.



Салаты

Салат "Цезарь" с филе цыплёнка

Салат "Цезарь" с тигровыми креветками 

Салат с хрустящим огурцом, редисом 
и морепродуктами 

Салат с жареными баклажанами, 
свежими томатами и мраморной говядиной

ССалат с ростбифом из говядины и киноа 
под медово-горчичной заправкой

Запеченный баклажан с томатами 
и страчателлой

Овощной салат с сыром Фета

Салат из свежих овощей с грецким орехом 
и ароматной заправкой

ЗЗеленый салат 

Cведения, указанные в настоящем меню, носят информационный характер. 
Полный состав блюд уточняйте у Вашего официанта.

The materials in the menu are for informational purposes only. 
Please ask your waiter for the complete composition of dishes.



Горячие закуски

Пицца “Маргарита”

Чизбургер 

Куриные крылышки в корейском соусе 
с кинзой

Жареные тигровые креветки 
с тайским соусом чили

ЖЖареные северные креветки с чесноком

Паста и ризотто

Ризотто с белыми грибами

Спагетти или феттучини а-ля “Карбонара”

Пенне с бычьими хвостами 
и муссом пармезан

Паста с креветками в соусе биск

Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом Вашему официанту.
If you are allergic to any product, please inform your waiter.



Удмуртская кухня

Ижевский салат

Жареные пельмени с фермерской 
телятиной под грибным соусом 

Пирог из слоеного теста с судаком 
и шпинатом

Щучьи пельмени со сметаной

ППерепечи 
     - с капустой

     - с грибами 

     - с  мясом

Перловка с белыми грибами 
и бычьими хвостами

Cведения, указанные в настоящем меню, носят информационный характер. 
Полный состав блюд уточняйте у Вашего официанта.

The materials in the menu are for informational purposes only. 
Please ask your waiter for the complete composition of dishes.



Супы

Крем-суп из тыквы

      - с малосольным лососем 

      - с тигровыми креветками 

Том ям с кокосовым молоком, 
морепродуктами и овощами

Куриная лапша

ББорщ с говядиной

Рамэн со свининой

Горячие рыбные блюда

Форель запечённая с травами 
на розмариновом картофеле

Лосось гриль с пюре из батата

Котлеты из щуки с картофельным пюре

Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом Вашему официанту.
If you are allergic to any product, please inform your waiter.



Горячие мясные блюда

Филе говяжьей вырезки в беконе 
с овощами гриль

Филе говядины гриль 

Перечный стейк из свиной шеи

Мраморные колбаски гриль

Тельное из индейки с жареным шпинатом 
ии соусом белое вино

Куриные котлеты с овощами гриль

Cведения, указанные в настоящем меню, носят информационный характер. 
Полный состав блюд уточняйте у Вашего официанта.

The materials in the menu are for informational purposes only. 
Please ask your waiter for the complete composition of dishes.



Десерты

Ассорти из сезонных фруктов

Фондан - горячий шоколад в бисквите 
с шариком сырного мороженого

Торт "Наполеон"

Классический чизкейк с ягодным сорбетом

Чизкейк вишневый с шоколадом

ТТорт “Три шоколада” со смородиновым конфи

Торт “Красный бархат”

Домашнее мороженое и сорбет

Ванильное

Шоколадное

Сырное

Ягодный сорбет

Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом Вашему официанту.
If you are allergic to any product, please inform your waiter.


